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TIPO DE VINO Blanco
ANADA 2019
D. O. D.O. Conca de Barbera
VARIEDADES Macabeo y Parellada
CRIANZA 5 meses sobre lias
PRESENTACION Borgofia 75cl.
GRADO ALC. 13% vol.
ACIDEZ TOTAL 5,24 g/|.
ALERGENOS Contiene Sulfitos / Apto veganos

ELABORACION - VINIFICACION

Es el fruto de nuestra adaptacién y aclimatacién a un entorno sostenible para
ofreceros este vino de origen franco y sincero. Cosecha procedente de vifias certificadas
ECOLOGICAS de la zona de Conca de Barberd (Tarragona). Elaborado con 2 variedades de
uva blanca, procedentes de vifias/parcelas en vaso y espaldera, de edades entre 20 y 35 afios
a una altitud aproximada de 450 mts. s/nivel del mar, plantadas en suelo argiloso rodeado
cordilleras con contrastes térmicos acentuados, resultado del encuentro entre clima
mediterrdneo y continental. Maceracion pelicular y fermentacién alcohélica separada por
variedades a temperatura baja y controlada. Posterior crianza sobre lias durante 5 meses
en depdsito de acero inoxidable. Estos vinos pueden presentar alguna precipitacién ya que no
han estado clarificados ni estabilizados antes de la embotellada.

DESCRIPCION Y RECOMENDACIONES DE NUESTRO ENOLOGO

CATA Vista Color amarillo brillante con reflejos verdosos.
Nariz Complejo, redondo i atractivo, destacan notas de fruta madura de pulpa
blanca (manzana y pera) i de hueso (melocotén y nectarina), sobre un
trasfondo de esencias que recuerdan a anisados y especies. Aromdticamente
sutil i delicado.
En boca Vino elegante de entrada amable, de paso por boca equilibrado y
estructurado, cdlido y graso, caracteristicas procedentes de la crianza sobre
lias. Aromdticamente rico, frutas blancas maduras i connotaciones de hierbas
y balsdmicos.

ACOMPANAMIENTO Quesos, pastas elaboradas, pescados a la brasa o al horno,
carnes blancas.

TEMPERATURA DE CONSUMO recomendado entre 8°C i 10°C.
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