
 

 
 

FITXA TÈCNICA 
 
 

SUNSET - Capvespre   

-    Blanc   - 
 

TIPUS DE VI   Blanc Jove   

ANYADA  2020 

D. O.   D.O. Catalunya 

VARIETATS Xarel·lo, Macabeu i Garnatxa 

blanca. 

CRIANÇA  No   
 

PRESENTACIÓ  Borgonya 75cl. 
 

GRAU ALC.  12% vol. 

ACIDESA TOTAL  5.36 g/l. 

AL.LÈRGENS           Conté Sulfits / Apte per a vegans  
 

 

 

ELABORACIÓ - VINIFICACIÓ   

Collita procedent de la serralada pre-litoral de les zones del Baix Penedès, Alt Camp i Conca 

de Barberà. 

Maceració pel·licular i fermentació alcohòlica a baixa temperatura amb l’objectiu d’extreure 

i  conservar al màxim tots els components aromàtics. 
 

DESCRIPCIÓ I RECOMANACIONS DEL NOSTRE ENÒLEG  

 

TAST  Vista  Groc pàl·lid brillant i net amb rivet de tonalitats verdoses. 

Nas De gran intensitat aromàtica, destaquen les notes dolces de fruites 

amb os, préssec de vinya i nectarina, així com també fruites fresques 

tropicals com la pinya i la taronja. Tot en conjunt reposa sobre un delicat 

fons floral d’ametlla i gessamí. 

En boca presenta una entrada amable i fresca amb un pas equilibrat, de 

volum lleuger i acidesa viva, finalitzant amb un retro nasal afruitat i 

persistent. 

ACOMPANYAMENT És un vi d’una versatilitat absoluta, que pot ser un company  

excel·lent de tot tipus d’amanides, formatges frescos, arrossos (paella), 

peixos blaus i carns blanques, així com també de la cuina asiàtica, sushi i 

verdures escalivades.  

TEMPERATURA DE CONSUM  Al gust del consumidor, tot i que recomanem entre  

6°C i 8°C.  


