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ANIMA NUA, COR VIU — Xarel-lo 2023 Organic

VINIFICACIO

Veremat als peus de la Serralada Prelitoral en vinyes calcaries que
es troben entre 100-300m..

Després de la verema, el most esta en contacte amb pells unes hores
per afavorir I'extraccié. Posteriorment el vi fermenta a baixa
temperatura amb les mares i es van fent battonages constants a fi de
potenciar les aromes i cremositat del vi.

NOTES DE TAST
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| <@ > Neti brillant, de color groc llimona amb pinzellades
AN /

verdes.

Destaca la fruita blanca com la poma madura i la pera i
/S també notes citriques com les de I'aranja, amb subtils

notes de flor d’'ametller.

< Acidesa i volum en boca, amb notes de nectarina i
AN

MARIDATGE

Aquest vi és perfecte amb amanides, pasta, paella, carns blanques,
cuina asiatica, peix, verdures, formatges, truites...

INFORMACIO TECNICA

ANIMA NUA COR VIU
ORGANIC

Varietats de raim: Xarel-lo
Denominacié d’Origen: Penedes
Anyada: 2023

Alcohol: 11,5% vol.

Al-lergens: Conté sulfits

Format: 75 cl
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