
 

 
 

 
FICHA TECNICA 

 
 
 

ORIGEN - Capvespre   

- Rosado   - 
 

TIPO DE VINO  Rosado    

AÑADA   2020 

D. O.   D.O. Catalunya 

VARIEDADES Ull de Llebre y Merlot 

CRIANZA  No   
 

PRESENTACIÓN Bordelesa 75cl. 
 

GRADO ALC.  12,5% vol. 

ACIDEZ TOTAL  5,88 g/l. 

ALERGENOS Contiene Sulfitos / Apto Veganos 
 

 

 

 

 

ELABORACIÓN – VINIFICACIÓN   

Cosecha procedente de la cordillera del pre-litoral en las zonas de Baix Penedès, Alt Camp y 

Conca de Barberà.  

Elaborado con uvas tintas vinificadas de forma separada. Maceración de 48h a 72h con sus 

hollejos a temperatura controlada. Sangrado del mosto i seguidamente fermentación 

alcohólica durante aproximadamente 3 semanas a baja temperatura (16º- 18ºC) en depósitos 

de acero inoxidable. Por último se clarifica y estabiliza. 
 

DESCRIPCIÓN y CONSEJOS DE NUESTRO ENÓLOGO  

 

- CATA Color rosado intenso con tonos a frambuesa y cereza con ribetes granas,  

limpio y brillante.  

Nariz franca y expresiva, frutos rojos como fresas y frambuesas sobre un 

fondo fresco con punto herbáceo y floral. 

En Boca se presenta fresco, sabroso y amplio. Paso por boca equilibrado, 

agradable y goloso con recuerdos de fruta.  

 

- ACOMPAÑAMIENTO: Ideal para aperitivos y tapas. Arroces, pastas, quesos y  

embutidos. Pescados y carnes blancas son ideales.  

- TEMPERATURA SERVICIO:  Preferiblemente entre 6ºC y 8ºC.   


